
 

Alle Preise verstehen sich in Euro, inklusive Mehrwertsteuer 

    
 

    
 

    
 

 
 

QUICK LUNCH  
17.11.2025 bis 23.11.2025  

12:00 – 15:00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

OUR CLASSICS 
 

  
 
 
 
 
 
 
 

STEAKS • SIDES • SAUCES 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Argentinisches Rinderfilet            52.50 
Lady´s Cut ca. 200g 
U.S. Nebraska Tenderloin            68.50 
Lady´s Cut ca. 200g 
U.S. Nebraska New York Strip           57.50 
Rumpsteak  ca. 300g 
U.S. Nebraska Rib-Eye            79.50 
Steak mit dem Fettauge ca. 300g 
Herb Butter                4.50 
Kräuterbutter 
Garlic Butter                4.50 
Knoblauchbutter  
    

French Fries         8.50 
Pommes mit Ketchup & Mayo 
Sweet Potatoe Fries     10.50 
Süßkartoffelpommes mit Limonen-Dip 
Cucumber Salad        9.50 
Gurkensalat mit Schalotten, Dill und Schmand 
Green Asparagus                                                11.50 
grüner gegrillter Spargel 
Mushrooms                                                            9.50 
Gebratene Pilze der Saison 
Steaksauce         4.50 
  
 
 

Herbstlicher Feldsalat                                    17.50              
mit Ofengemüse, Hummus und Kristallbrot 

§  mit Filetspitzen                  +9.90 €  
§  mit gegrillter Riesengarnele                 +6.90 € 

 
Orecchiette                                       18.50 
mit halbgetrockneten Tomaten, Kapern, 
Schalotten, Kräutern, Olivenöl und Parmesan 
 
Gebratenes Lachsfilet                         29.50                       
mit wildem Broccoli, Basmatireis 
und Beurre Blanc  
 
 

 
 
     
 
 
 

The Grill Burger             24.50                                   
Gegrilltes Nebraska Beef  (ca.180)    
mit karamellisierten Zwiebeln, mariniertem Kürbis 
und Senfkörnern im Briochebrötchen 
 
New York Strip                                     37.50 
Gegrilltes Argentinisches Rumpsteak 
mit Kürbisgemüse und  
Kartoffel-Schnittlauch-Püree 
 
Schokoladen-Kokos-Törtchen                      10.50          
mit Erdbeersorbet 
 
 
 
 

Knusprige Bayerische Bauernente             49.50                                               
Brust und Keule aus dem Ofen 
mit Glühweinkraut, Kartoffelklößen und Enten-Jus 
 
Wiener Schnitzel                                     38.50 
Kalbsschnitzel in Butterschmalz gebraten, 
mit lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat, 
Zitrone und Preiselbeeren 
 
Walnuss Brownie                                           10.50 
mit Vanilleeis 
 
 
 
 

U.S. Rindercarpaccio                                        21.50                       
dünne Scheiben vom U.S.Filet, Rucola, 
Parmesan und Zitrone 
Gebackene Calamaretti                           19.50 
mit Knoblauchdip und Zitrone 
Caesar Salad                    16.50 
Römersalat, Parmesan-Dressing, Croutons 
 
 
 
mit Vanilleeis 
 
 
 
 


