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FISH / FISCH
COLD APPETIZERS / KALTE VORSPEISEN .
U.S. Nebraska Tenderloin Filet Mignon Black Cod , Misoyaki* 222 49.50
Oysri Austern No3 (pro Stiick) 423" 6.50 Rinderfilet — Der Evergreen Drei gegrillte Steaks aus der Filetspitze (3 mal ca. 100g) 59.50 Auch bekannt als Kohlenfisch, der samtige Trendsetter aus Japan’s Kiiche.
mit Schnittlauchbrot, Schalottenvinaigrette und Zitrone Lady’s Cut (ca. 200g) 65.50 Mit Teriyaki-Pilzen und Kartoffel-Wasabi-Pliree
U.S. Rindercarpaccio vom Filet 22 21.50 Regular Cut (ca. 300g) 96.50 U.S. Nebraska Porterhouse Steak Gebratenes Steinbuttfilet =2 ~49.50
diinne Scheiben vom U.S. Filet, Rucola, Parmesan und Zitrone John Wayne Cut (ca. 5009) 167.50 Der Kénig unter den Steaks. \m/t griinem und weilsem Spargel, Kartoffeln und Sauce Hollandaise )
Eine Seite zartes Filet,
20,21,24,31,33 . . . .
E‘e:f Tatare Filet mit Klassischen Bell 22.50 Argentinisches Rinderfilet die andere herzhaftes Rumpsteak (ca.900g)  167.50
indertatar vom Filet mit lassischen Beilagen Lady’s Cut (ca. 2009) 49.50 Fiir 2 Personen oder den gro3en Hunger (ca.1.200g) 222.50 4 )
Tuna Tatare vom Malediven-Thunfisch 2024528293031 22.50 Regular Cut (ca. 3009) 66.50 SAUCES / SAUCEN
Thunfischtatar mit Avocado und Teriyaki-Sauce Sheriff Cut (ca. 5009) 123.50 U.S. Nebraska T-Bone Steak _
Surf & Turf 0212425289503 22.50 U.S. Nebraska New York Stri Das Steak fiir Ménner - es ist DER Klassiker (ca.600g)  111.50 The Grill Steak Sauce***?* 0.00 Guacamqle 5.00
- p BBQ Sauce 1224293133 5.00 Avocado Dlp
Rindertatar vom Filet ,klassisch” und Thunfischtatar, Rumpsteak — Das Steak mit dem Fettrand : H
yaki 1,3,20,23,24,31 erb Butter 2.50
Avocado und Teriyakisauce R teak (ca. 300q) 54.50 Green Pepper Sauce Krduterbutt
¥ 20.23,24,30.31 e e e ’ Pfeffer Sauce 5.00 ftrauteroutter
Biiffelmozzarella .22 18.50 Rumpsteak (ca. 400q) 69.50 Steak Garstufen Sauce Béarnaise 131 5,00 Garlic Butter» 2.50
Italienischer Biiffelmozzarella mit Tomaten, Guacamole, Rumpsteak (ca. 600g) 110.50 Rare / Stark Blutig (ca. 40 °C) ) ) Knoblauchbutter
Rucola und Balsamicoperlen Medium Rare / Bgl ti .( 50°C) Buttersauce mit Estragon Truffle M . 8.50
0 edium Rare / Blutig (ca. und Kerbel ruffle Mayonnaise .
Q.S. Nebraska R'p Eye Steak Medium / Rosa (ca. 60 °C) Horseradish 2.50 Getriiffelte Mayonnaise
Rib-Eye — Das Steak mit dem Fettauge . L/ Leich 0 :
. 4 Das Lieblingssteak der Koche Medium Well / Leicht Rosa (ca. 75 °C) frisch geriebener Meerrettich
’ Well Done / Grau (ca. 85 °C) J
Ve ™\ Rib-Eye (ca. 300g) 77.50
Rib-Eye (ca. 4009) 99.50 /~ ™\
WARM APPETIZERS / WARME VORSPEISEN Rib-Eye (ca. 600g) 167.50 SIDES / BEILAGEN
Gegrillte Riesengarnele pro Stiick 2 6.90 | \ ) | French Fries > 8.50 Sautéed Mushrooms > 9.50
Gurkenspaghetti und Teriyakisauce Pommes mit Ketschup & Mayo Gebratene Pilze der Saison
imi AN 212324 . it Schalott d Kréut
le'lenFos de Padron . 16.50 e N ~N Sweet Potatoe Fries 10,50 ™t Schalottenund Krautern
In Olivenél gebraten mit Knoblauch-Dip SiBkartoffeln mit Limonen-Dip White Onions 750
] 20,21,23,24,26,31,33 *
ngackene ;alamarettl 19.50 SOUPS / SUPPEN OUR CLASSICS / UNSERE KLASSIKER Sweet Potatos Special Gebratene weife Zwiebeln,
mit Knoblauchdip und Zitrone Tom Yam Gung 122426272829 17.50 The Grill Steakhouse Burger 2021232425293 29.50 Fried Potatoes 12323 8.50 mit Krdutern und Meersalz
Templ']ra'(’:-la rnelen 21,2‘2, 24,26,28 ' 28.50 Thaildndischer Emtopfmlt Riesengarnele, Thunﬁsch, Chili, Pilzen, Lauch, Saft,g gegri[[tes Nebraska Beef(caz_SOg) mit geschmorten Bratkartoffeln mltSpeck Green Beans 2 8.50
Black Tiger Riesengarnelen in Tempura Teig gebacken Tomate und Koriander Zwiebeln, Bacon und Cheddar im Briochebrétchen und und Zwiebeln ) )
mit Chili Mayonnaise, Cocktailsauce und Knoblauch Dip . P Frit Grine Bohnen
Zwiebel-Creme-Suppe'** 12.50 M Mashed Potatoes»  7.50 i B2
\_ J mit Réstzwiebeln, Croutons und Majoran Wiener Schnitze| 2223 38.50 R s ) Cr\eam Splnach - 8.50
\ ) Kalbsschnitzel in Butterschmalz gebraten, Kartoffelptiree mit Triffel ~ +8.00 Creme Spinat
4 N\ Bratkartoffeln, (Speck&Zwiebel) Zitrone und Preiselbeeren Grilled Vegetables  11.50 Cream Corn 27 8.50
7~ N Beef Red Curry 1227223 36.50 Gegrilltes Gemiise der Saison 5 i
SALAD / SALAT Rinderfletspit  knackidem Gemiise in 1ot Créme Mais
inderfiletspitzen mit knackigem Gemdise in roter
VEGETARIAN / VEGETARISCH Kokos-Currysauce und Basmatireis Baked Potato > 8.50 Pommes-Triiffel-
Cole Slaw-Salad » 7.50 Thai-Red-Curry 22427282933 24.50 Surf & Turf 20232427 86.50 Ofenkartoffel mit Sour Creme Parmesan = 19.50
klassische Grillbeilage aus den Staaten, WeiSkohlsalat Knackiges Gemiise aus dem Wok in Roter Kokos Currysauce und Basmatireis. U.S. Nebraska Rinderfilet (ca. 200 g) und gebratene Riesengarnele Egg Florentine 8.50 PommesmitParmesan liberbacken
mit Karotten, Schmand und Apfelessig Triiffel-Pasta 223313 35.50 mit gegrilltem griinem Spargel, Kartoffelpiiree und Kalbsjus Gebackenes Eiin Spinat und gehobeltem Triiffel
Mixed Greens 2 Feine Bandnudeln mit Sommertriiffel und Parmesan. ..
SuBkartoffel-Bacon-
Kleiner gemischter Blattsalat 7.50 - DN / Green Asparagus®  11.50 Ah i 123,20 18.50
Junge Blattsalate mit Limonen-Vanille-Vinaigrette 11.50 Griiner gegrillter Spargel hornsirup . :
StiBkartoffelpommes mit krossem
Cucumber Salad > 8.50 ten und Ahornsirup
Gurkensalat mit Schalotten und Dill \_ )
Tomato Salad > 8.50
kleiner Tomatensalat, rote Zwiebeln, Kréuter U.S. Nebraska Rinderfilet (ca. 300 g) und U.S. Nebraska Rumpsteak (ca. 400 g) 199.50
Ceasar Salad 32021232431 16.50 AILe Ff’rvevﬁse ver:st(-::hﬁtnlzich in Euro,Sinklgsive Bedielnung urc;d l\//_{ﬁhrwerr(stetuer.
Rémersalat, Parmesan-Dressing, Croutons Inklusive: drei Beilagen und eine Sauce Ihrer Wahl (getriiffelte Beilagen berechnet wir mit einem Aufpreis) Dic an‘éebst”esr‘]:en’gzssert:Z:t‘:;er;eif;ii?i)&;sgzse SE?TS:SSSt iy :dngeige:;i fiarte.
- J
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